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LAS MARANITAS pulce
. om0 ti
Hotcakes/Panqueques
@ ”UEVOSIO o Clasicos: e 8,5
d mero mero 4 Tortitas servidas con sirope de arce y mantequilla.
Chi|aqui|e5 14,0 opc. sin gluten +1€
Tortillas de maiz fritas, salteadas con salsa e Coronados 9.5
verde y con queso y huevos frito encima. Con frutos rojos, platano, nata y mermelada de
frutos de bosque. Opc.sin gluten +1€
Huevos Rancheros 10,5 Cai
. o Cajeta 8,5
Dos huevos estrellados sobre tortillas de Con mantequilla y cajeta (dulce de leche
maiz, bafados con salsa roja y frijoles charros mexicano) y nueces. Opc.sin gluten +1€
al lado. : :
. : Queque/Pan de platano Sin gluten 6,0
Huevos Divorciados 10.5 )
Los mismo huevos rancheros pero 'ﬁ Pastel/Pan de Elote (maiz dulce) Sin Gluten 6,0
con las dos salsas: verde y roja. Pastel del dia 6,0
Huevos Revueltos a la Mexicana 10,5 Bol de Yogurt o Kefir
Huevos revueltos con su toque mexicano, Bol P )
patatas, bacon y al lado frijoles charros y tres * bolFoma. 50
tortillas de maiz. Opcién veget. Con granola )Il conserva de manzana de la abuela
caseras y miel.
Breakfast Burrito 12,0 « Bol con fruta: 6,5
Burrito de huevos revueltos con bacon y Con granola casera, fruta de temporada y miel.
patatas, frijoles, queso y bacon servido con \
crema de chipotle. Opcion veget. P
\.
BEBIDAS FRESCAS
p
i bebida de la casa
wolteres ) s v peoscan O o
".fmfam mexitanad Néran!a, pina, pepino, limdén, menta, hierba luisa
y jengibre.
Pan de vidrio tostado con frijoles charros y 8,5 Aguas frescas 35
gueso gratmad.c?, con pico de galloy Limon, Hibiscus, Tamarindo o Guayaba.
aguacate. Opcién sin gluten +1,5€ ] 40
Elige extras para darle tu propio toque ... Horchata Mexicana '
\ \ Zumo Naranja Natural 3,5
. 4
@POR[ION FXTRA Jugos: Mango o Frutos del Bosque 0
Michelada 55
Bacon bits 2,0 (Sirope de Arce 1,5) Ojo Rojo: Miche con Clamato 6,5
Cochinita/Pollo/Ternera 3,0 | [ Sirope de Chocolate 1,2 o
' ' : C del 5,0
Huevo Frito/Revuelto Mexico 2,5 || Mermelada casera 2,2 Chelada ervez.a co.n cume gefimen
Aguacate 2,5 | | Cajeta (dulce de leche) 25| | Bloody Mary/Virgin Mary 7,5/6,0
Crema Agria 2,0 || Mantequilla 1,5 Mimosa 50
Tortillas Maiz/Trigo (3uds) 2,0 || Frutos Rojos, Pldtano 2,5 Margarita Clasica/Frozen 7,0/7,9
r .
GUESADILLAS (
Quesadillas Sicronizadas: con jamon dulce 6,5 8€B,DAS (AL’ENI ES Q/@
y queso. Opcidn sin gluten. % Café de Olla 3,0
Nuestras clasicas: Cochinita, ternera, pollo, veget. Tipico café mexicano: café, canela, panela.
.
Café Expreso 1,6
Café Americano 2,2
SOPAS o Café Cortado 21
wpara cwar I V7] s Capuccino 2.9
Sopa tradicional cocida a base de maiz Cafe latte 2,6
cacahuazintle (maiz blanco) y carne de cerdo con Tés 9 no rés a;ranel
sus guarniciones. Té negro, verde 2,3
Sopa Xotchil 10,5 Roo!bos, Menta, Hibiscus, Manzanilla 2,3
Sopa de pollo con tortillas tostadas, tomate, Chai /Chai Late 2,9/4,5
aguacate, queso. Matcha Late 4,5
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LAS MANANITAS

@ qus...and wmore

Chilaquiles

Fried chopped corn tortillas with shredded
chicken, soutéed in green sauce, topped
with a fried egg and cheese.

14,0

Huevos Rancheros 10.5

Two fried eggs on top of corn tortillas,
topped with salsa roja and beens on the side.
Huevos Divorciados 10,5
The same as before but with two

salsas: green and red.

Mexican Scrambled Eggs 12,0

Mexican style scrambled eggs with diced
potatoes and chopped bacon, with beans on
the side and three corn tortillas.

Veggie option.

Breakfast Burrito

Burrito with scrambled eggs, potatoes,
chopped bacon, beans and cheese, served

12,0

with avocado slices and chipotle cream.

Veggie option.

MOULETES %
OuWeXIMKv fam

Toasted bread with beans and grilled

cheese with pico de gallo and avocado on

top. Gluten free option +1€

Pick extra toppings to give it your own touch ...

8,0

N

@ EXTRA TOPPINGS é/

Bacon 2,0 Maple syrup
Cochinita/Pollo/Ternera 3,0 Chocolate Syrup
Eggs: scrambled or fried 2,5 Homemade Marmalade
Avocado 2,5 Cajeta

Sour cream 2,0 Butter

Tortillas Corn/Wheat (3) 2,0 Red berries, Banana

L J

GUESADILLAS

Quesadilla Sincronizada: ham and cheese. 6,5
Gluten free option
Ouir clasics: cochinita pibil, beef, chicken, veggie.
A
so UP§./ar bangover &
Pozole 12,5
Traditional Mexican soup cooked with
hominy (cacahuazintle) and pork and its
toppings.
Sopa Xotchil 10,5

Chicken soup with toasted tortillas, avocado and
cheese.

SWEET
~Like you @
Pancakes:
« Classic: 8,5
4 Pancakes served with butter and syrup.
Option Gluten free +1€
« Crowned Pancakes 9,5
Red berries, banana, whipped cream and berries
marmalade. Option: Gluten free +1€
o Cajeta 8,5
Cajeta (carmelized sweet milk), butter and nuts.
Option: Gluten free +1€
Banana Bread Gluten free. 6,0
%Corn Bread/Pan de Elote Gluten free. 6,0
Cake of the day 6,0
Yogurt or Kefir Bowl
« Apple Bowl 5,0
With homemede granola, apple compote and honey.
« Fruit Bowl 6,5
With homemade granola, seasonal fruit and honey.
FRESH DRINKS
# Pura Vida...house drink 4,0
Orange, pineapple, cucumber, lemon, mint,
lemon verbena and ginger..
Aguas frescas 3,5
Lemmon, Hibiscus, Tamarind, Guava.
Horchata Mexicana 4,0
Orange Juice 3,5
Juices:Mango, Red berries or tropical fruit. 4,0
Michelada 5,5
D OJO ROjOZMiche + Clamato 6,5
1,5
1'2 Chelada: Beer + lemon juice 5,0
2,2 Bloody Mary/Virgin Mary 7,5/6,0
fg Mimosa 5.0
25 Classic Margarita/Frozen 7,0/7,9
N
HOT DRINKS @,
9 Café de Olla 3,0
Typical Mexican coffee: coffee, cinnamon, and molasses
Expresso 1,6
Americano Coffee 2,2
Cortado Coffee 21
Capuccino 2,9
Café latte 2,6
Teas £ non teas
Black tea, Green tea 2,2
Roibos, Mint, Hibiscus, Camomile 2,2
Chai /Chai Latte 2,8/4,5
Matcha Latte 4,5




